Uncle Son

Vietnamese kitchen & Sushi
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Herzlich willkommen im UNCLE SON!

Tauchen Sie ein in eine kulinarische Reise, die alle Sinne verzaubert.
Unser Restaurant vereint die traditionelle Handwerkskunst
der Kochkunst mit einer modernen und gemditlichen Atmosphare.
Wir laden Sie ein, einen Moment der Entspannung zu geniellen
und sich von unseren exquisiten Gerichten verwohnen zu lassen.

OFFNUNGSZEITEN:

Montag;: Ruhetag
Di. - Do.:  12:00 - 15:00 Uhr | 17:00 - 21:30 Uhr
Fr. & Sa.:  12:00 - 15:00 Uhr | 17:00 - 22:00 Uhr
So.:  12:00 - 15:00 Uhr | 17:00 - 21:30 Uhr

Oppener Stralle 106 - 52146 Wiirselen

C 02405 -479 3728

- Alle Speisen auch zum Mitnehmen

Fiir Ihre Gesundheit und die Qualitit der Speisen kochen wir ohne Glutamat.

Unsere Speisen werden erst auf Bestellung frisch fiir Sie zubereitet.
Daher bitten wir Sie um Verstdndnis, falls es in Stolizeiten zu Igngeren Wartezeiten kommt.
Falls Sie Ihr Essen bei uns mal nicht schaffen sollten, packen wir lhr Essen gerne fiir Sie ein.
Dafiir berechnen wir eine Verpackungspauschale von 1,00 €. Vielen Dank ftir Ihr Versténdnis.

www.uncleson.de
Uncle Son Restaurant
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1.) Hanoi Summer Rolls (2 sik.)

Sommerrollen sind ein kalt serviertes Fingerfood aus Vietnam.
Die fettarmen und vitaminreichen Rollen sind einfach super
gesund. Sie werden mit frischem Salat, Reisnudeln, Krautern
und Fleisch nach Wahl in Reispapier emgerollt Dazu servieren
wir einen hausgemachten Dip.
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T. Tofu (vegan) F 4 6,50€
H. Huhnerfleisch 6,50€
G. Garnelen ® 7,00€
2.) Hanoi Spring Rolls (2 stk.) 6,50€

T. Traditionelle vietnamesische Friihlingsrollen mit
Gemiiseftllung, Tofu und griinen Bohnen. Dazu servieren
wir unsere hausgemachte Sweet Chilli Sauce (vegan) *" @

H. Vietnamesische knusprige Friihlingsrollen,
gefiillt mit Gemise und Garnelen-Hiihnerfleischfiillung.
Dazu servieren wir unsere hausgemachte Dip Sauce *¢*

3.) Mini Spring Rolls #F (6 Stk.) 4,50€

(vegan) knusprigen mini Frihlingsrollen, gefiillt mit Gemiise

4.) Hanoi in Autumn ?F 2 stk.) @ 5,90€

(vegan) Seidiger Tofu im Mantel aus knusprigen griinen Reisflocken

5.) Crispy Tofu-Avocado ** (4 Stk.) ¥ 6,90€

(vegan) Tofustick und Avocado, ummantelt von knusprigen
Teigflocken. Dazu servieren wir hausgemachten Teriyaki
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6.) Grilled Chicken E (2 stk.) 6,90€

Gegrillte Hithnerfleischspielfe mit Erdnusssauce

7.) EdamameF o 4,90€

(vegan) Blanchierte griine Sojabohnen

8.) Veggie Gyoza "X (55tk) 6,00€

(vegan) Gyoza- Teigtaschen mit Gemiisefiillung

9.) Chicken Gyoza ** (5 stk.) 6,00€
Gyoza- Teigtaschen mit gehacktem Hiihnerfleisch, Gemiise

und Sesam

10.) Tempura Garnelen #®X (6 stk.) 6,00€

Frittiert Garnelen

11.) UNCLE SON Spezialteller #2FK

Tempura Garnelen, Frithlingsrollen mit Hiithnerfleisch und
Garnelen, Chicken Gyoza

A. flr 2 Personen 16,90€
B. fur 3 Personen 22,90€
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12.) Goi Xoai &KFP

——

Salat bestehend aus Mango, Sojasprossen, Mohren, Cherrytomaten

A
‘ .f und Erdniissen mit einer vietnamesischen Vinaigrette
ll . T. Tofu (vegan)F 9 6,50€
‘ H. Hihnerfleisch 6,50€

| \ G. Gegrillte Garnelen ® 9,50€

R
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] | 14.) Siil8-sauer Suppe B¢ 4,00€
._' Mit Hiihnerfleisch und Entefleisch und Shiitake - Japanische Pilz,
', Gemise

> 4

< ‘/ 15.) Gemiise Suppe BPF

Suppe mit Gemdtise in klarer Briihe
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T. Tofu (vegetarisch) F » 4,50€
H. Hihnerfleisch 5,00€
G. Garnelen ® 7,50€

16.) Sap Sira Dwra BPFC

Sauer scharfe Suppe mit Kokosmilch, Gemtise und
Frihlingszwiebeln und wahlweise mit:

T. Tofu (vegetarisch) © © 5,90€
H. Hihnerfleisch 5,90€
G. Garnelen ®




17.). Pho Suppe PF

Pha ist eine traditionelle Suppe der viethamesischen Kiiche.
Eine mogliche Wortherkunft ist die vietnamesische Aussprache
fir das franzosische Gericht Pot-au-feu.

Ph¢ ist eine kraftige Suppe mit Reisnudeln, Rindfleisch und
Krautern, gewiirzt mit Kardamom, Sternanis, Zimt und
gerostetem Ingwer :

T. Tofu 12,90€
H. Huhnerfleisch 13,90€
R. Rinderhftsteak 15,90€
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Rejsnudeln sind ein nudelartiges Lebensmittel, welches aus
Reismehl hergestellt wird. Reisnudeln gibt es in verschiedenen
Durchmessern und unterschiedlichen Breiten. Um die
Transparenz der Reisnudeln zu erhéhen sowie das Aussehen
und die Konsistenz zu verbessern, wird manchen Sorten ein
Tapiokamehl oder Maisstérke zugegeben.

18.) Bun BPE

Auf frischem bunten Salat, verfeinert mit Réstzwiebeln und gerosteten Erdniissen,
serviert mit lauwarmen Reisnudeln. Wahlweise dazu:

D. Gebackene Tofu mit hausgemachte Sojasauce (vegan) ** @ 12,90€

H. knusprige Frithlingsrollen mit Hiihnerfleisch, Garnelen-Fiillung  13,90€
und einem aromatischen Limettendressing %P+

T. knusprige vegetarischen Friihlingsrollen mit 13,90€
hausgemachte Sojasauce (vegan) ** 9
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R. Biin Bo Hué - Gegrillte und mit vietnamesischen Krautern 15,90€
marinierte Rindfleischfiillung in Lot-Blattern eingerollt,
einem aromatischen Limettendressing Ptf

B. Bo La Lot - Gegrillte und 15,90€
mit vietnamesischen Krautern
marinierte Rindfleischfiillung in
Lot-Blattern eingerollt, einem
aromatischen Limettendressing Pt*



Frisches, knackiges Gemiise einschliellich frischer Mango
und fruchtiger Mango-Kokosmilch-Sauce. Serviert mit Reis,
Salat, Sesam und wahlweise mit:

T. Tofuf® 12,90€
H. zartem Huhnerfleisch 12,90€
P. Tempura Hihnerfleisch A€ 15,90€ |
C. gewdrzter, gegrillter Hithnerfleischbrust # 15,90€
E. knuspriger Ente 17,90€

20.) Uncle Son Curry Sauce (scharf) A'D'Ei'(

Hausgemachte cremige rote Curry-Kokosmilch-Sauce mit
Krautern, Erdniisse und Gemuse der Saison, serviert mit Salat,
Sesam, gerosteten Erdniisse und Reis und wahlweise mit:

T. Tofuf 12,90€
H. zartem Huhnerfleisch 12,90€
P. Tempura Hihnerfleisch A€ 15,90€
R. gegrilltem Rinderhiiftsteak (in Scheiben) 15,90€
C. gewiirzter, gegrillter Hiihnerfleischbrust »# 15,90€ |
E. knuspriger Ente 17,90€
G. gegrillten Garnelen ® 19,90€
L. gegrilltem Lachs P 23,90€

21.) Uncle Son Avocado-Kokos-Sauce APEGK

Hausgemachte frische Avocado- Kokos- Sauce mit Sesam
und Saisongemiise, serviert mit Reis und wahlweise mit:

Tofu * 13,90€
zartem Hihnerfleisch 13,90€
Tempura Hiihnerfleisch A¢ 16,90€
gegrilltem Rinderhiiftsteak (in Scheiben) 16,90€ |
gewdlirzter, gegrillter Hihnerfleischbrust » 16,90€
knuspriger Ente * 18,90€
gegrillten Garnelen ® 20,90€
gegrilltem Lachs " 24,90€

~FOmOXv I~



22.) Sot Miin ADREK

Wiirzige dunkle Sauce,Sesam, Saisongemtise serviert mit Reis.
Wahlweise mit:

~FOmO X v I~

Tofu

zartem Hiihnerfleisch

Tempura Hihnerfleisch A¢

gegrilltem Rinderhiftsteak (in Scheiben)
gewdrzter, gegrillter Hihnerfleischbrust #
knuspriger Ente *

gegrillten Garnelen B

gegrilltem Lachs "

23.) Uncle Son Udon APFE

Gebratene Udon Nudeln in wiirziger dunkler Sauce,
dazu Saisongemtse und wahlweise mit:

~FOmO RO I~

Tofu

zartem Hiihnerfleisch

Tempura Hihnerfleisch A€

gegrilltem Rinderhiiftsteak (in Scheiben)
gewdrzter, gegrillter Hihnerfleischbrust *
knuspriger Ente A

gegrillten Garnelen ®

gegrilltem Lachs P

12,90€
12,90€
15,90€
15,90€
15,90€
17,90€
19,90€
23,90€

12,90€
12,90€
15,90€
15,90€
15,90€
17,90€
19,90€
23,90€

24.) Uncle Son Udon Curry(scharf) #PEGK

Hausgemachte cremige rote Curry-Kokosmilch-Sauce mit %~
Krautern, gerosteten Erdniisse und Gemiise der Saison,
serviert mit Salat. Wahlweise mit:
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Tofu *

zartem Hiihnerfleisch

Tempura Hihnerfleisch A€

gegrilltem Rinderhiiftsteak (in Scheiben)
gewlrzter, gegrillter Hiihnerfleischbrust *
knuspriger Ente *

gegrillten Garnelen ®

gegrilltem Lachs "

12,90€
12,90€
15,90€
15,90€
15,90€
17,90€
19,90€
23,90€



25.) 'Uncle Son Bulgogi #P&X

Koreanische Soja-Glasnudeln mit Gemiise der Saison,
Lauchzwiebeln, verfeinert mit Rostzwiebeln und
gerosteten Erdniissen. Wahlweise mit:

T. Tofu'’ 13,90€
H. zartem Huhnerfleisch 13,90€
P. Tempura Hihnerfleisch A€ 16,90€
R. gegrilltem Rinderhiiftsteak (in Scheiben) 16,90€
C. gewiirzter, gegrillter Hiihnerfleischbrust * 16,90€
E. knuspriger Ente * 18,90€
G. gegrillten Garnelen B 20,90€
L. gegrilltem Lachs P 24,90€

Uncle Son Bowls

Reisschale mit Sesam und Rostzwiebeln, Cherrytomaten, Gurken,
buntem Salat, Rostzwiebeln, Edamame und Avocado. Wahlweise mit:

B1.) Beef Bowl ¥ 15,90€

Zart gebratenes Rindfleisch mit Zwiebeln, Paprika
und hausgemachter Teriyaki Solse

B2.) Lachs Bowl PPk 23,90€

Gegrillter Lachs mit hausgemachter Teriyaki Sole

B3.) Chicken Bowl ¢ 13,90€

Gegrillter Hahnchenspiels mit hausgemachter Teriyaki Solse

B4.) Buddha Bowl (vegan) *"* 9 12,90€

Tofu gebraten mit hausgemachter Teriyaki Sol%e

B5.) Tempura Chicken Bow| A“F¥ 12,90€

Knusprige Hithnerfilet mit hausgemachter Teriyaki Sofse l
Kinder Menii

K1.) Crispy Tiger ** 7,90€

Knusprige Tempura-Garnelen, serviert mit Pommes
und Ketchup oder Mayonnaise

K2.) Tempura Chicken A€ 8,90€
Tempura Hihnerfilet mit Pommes, Ketchup oder Mayonnaise
K3.) Hiihnerfleischspiefle * 9,90€

Gegrillte HiihnerfleischspielSe mit Erdnusssauce,
serviert mit Pommes
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Maki Sushi (s sik.)

Maki-Sushi ist die bekannteste Form von Sushi und
bedeutet tUbersetzt ,gerollte Sushi”.

\

M1.) Avocado Maki K @ 4,30€

(vegan) Avocado

M2.) Kappa Maki ¥ « 4,30€
(vegan) Gurke

M3.) Sake Maki PX 4,70€

Lachs

M4.) Maguro Maki P 5,50€
Thunfisch

M5.) Tempura Ebi Maki A8<K  4,50€

frittierte Garnelen

Maki Mix
Mix 1) 32 Stk. Maki K Avocado & Gurken (vegan) 12,90€
Mix 232 Stk. Maki PX Lachs, Thunfisch 16,90€

Mix 3) 40 Stk. Maki Avocado, Gurke, Lachs, Thunfisch, 20,90€
A,B,D,K frittierte Garnelen

Nigiri Sushi (7 sik.)

Nigiri-Sushi bedeutet tibersetzt ,Ballen-Sushi”.
Ein kleiner Reisbhallen mit verschiedenen Leckereien belegt.

N1.) Avocado Nigiri © o 1,90€
(vegan) Avocado
N2.) Sake Nigiri "X 2,30€
. Lachs
N3.) Maguro Nigiri X 2,50€
Thunfisch
- N4.) Ebi Nigiri X 2,30€
: blanchierte Garnelen
N5.) Kani Nigiri ***5DK 1,90€
Surimi
N6.) Tofu Nigiri "* 1,90€

(vegan) Tofutasche
Nigiri Mix

6 Stk. Nigi ri Avocado, Tofu, Surimi,Garnelen, Lachs, Thunfisch 10,90€

1,2,4,A,B,D,FK
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Bei dieser Art der Sushi-Zubereitung befindet si
die Fillung im Inneren der Rolle und der Reis @i

Veggie 1.O " 9

(vegan) Tofu, Gurke und ummantelt mit Sesam

California 1.0 34ABCGK 9,50€

Surimi, Avocado und Philadelphia-Frischkdse ummantelt mit Sesam

Chicken 1.0 #AGGK 9,50€

Paniertes Hihnchenfilet, Gurke, Lauchzwiebeln,
Philadelphia-Frischkdse ummantelt mit Sesam

Ebi Tempura 1.0 A#SHGK 9,50€

frittierte Garnelen, Avocado und Philadelphia-Frischkase
ummantelt mit Sesam und Teriyakisauce

Sake 1.0 PGK 9,90€

Lachs, Avocado und Philadelphia-Frischkdse ummantelt mit Sesam

Maguro 1.0 PX 10,00€

Thunfisch und Gurke ummantelt mit Sesam

a

-



3 T ‘

Tempura Sushi (70 sik.)

Knusphig frittiertes Sushi mit Mango-Mayonnaise
und Teriyakisauce

1.)Nofu Crunchy A<FX « 11,90€

vegan) Tofu, Gurke, Nori und Sesam

I2.) California Crunchy *#A8GGK 11,90€
Surimi, Avocado, Philadelphia-Frischkdse, Nori und Sesam

3.) Salmon Crunchy A©PFHGK 12,90€
Gegrilltes Lachs-Gehacktes, Gurke, Philadelphia-Frischkdse, Nori & Sesam

4.) Ebi Crunchy A#&CK 13,90€

Panierte Garnelen, Gurke, Philadelphia-Frischkdse, Nori und Sesam

5.) Sake Crunchy M&PFGK 13,90€

Lachs, Avocado, Philadelphia-Frischkdse, Nori und Sesam

Tekka Crunchy #<PF¢X 13 90€

Gegrillter Thunfisch, Gurke, Friihlingszwiebeln,
Philadelphia-Frischkase,
Yori und Sesam



Bei Sashimi-Sushi wird auf die Beilage verzic
Einfach pur genieléen!

S1.) Lachs Sashimi AP 11,

6 Scheiben Lachs auf Seetangsalat, Avocado und Sesam

$2.) Maguro Sashimi AP 14,50€
6 Scheiben Thunfisch auf Seetangsalat, Avocado und Sesam
S3.) Sashimi Mix APX 15,50€

3 Scheiben Lachs u. 3 Scheiben Thunfisch auf Seetangsalat,
Avocado und Sesam

Sushi FOr A" A,B,D,EGK 1,2

fiir 2 Personen 40,00€
Maki Mix 1, Nigiri Mix, Inside Out Sake, Salmon Crunchy

fiir 3 Personen 69,90€

Maki Mix 2, Nigiri Mix, Inside Out Ebi Tempura, Sashimi Lachs,
California Crunchy, Salmon Crunchy

fiir 4 Personen 85,90€

Maki Mix 3, Nigiri Mix, Inside Out Sake, Inside Out Ebi Tempura,
Sashimi Mlx,.[hl ~ runchy, Sal’mon C ruhchy ’



LS\

"\ \D1.) Mochi Eis ¢ 7,90€

Verschiedene Geschmacksrichtungen serviert mit
I verschiedenen Friichten der Saison.

%2.) Banh Ran ¢X 5,90€

Frittierte Sesamballchen mit siilSen Rotbohnen

D3.) Gebackene Banane "X 5,90€

Knusprige gebackene Banane

D4.) Vanilleeis ¢©

zwei Eiskugeln

9P,
-
o
e
9!
0P
.
-




-

E1.) Sesamreis K 2,00€

E2.) Pommes 5,00€

Weitere Extras auf Anfrage

ALLERGENE & ZUSATZSTOFFE

A - Glutenhaltiges Getreide 1 - enthdlt Milch/-Erzeugnisse 2 - mit Zucker und StRungsmitteln
B - Krebstiere 3 - mit Konservierungsstoff 4 - mit Farbstoff 5 - chininhaltig
C - Eier F - Soja 6 - enthdlt Koffein 7 - mit Antioxidationsmittel 8 - enthdlt Schwefel

D - Fische G - Milch oxid/Sulfite 9 - enthdlt glutenhaltiges Getreide/-Erzeugnis 10 - Gerste
E - Erdnisse K- Sesam 11- enthdlt Sulfite

Bitte stellen Sie sicher, dass Sie uns bei Allergien und Intoleranzen vorher Bescheid geben,
damit wir sicherstellen kénnen, welche Gerichte fir Sie in Ordnung sind.
Wir nehmen dieses Anliegen sehr ernst und kommen der Kennzeichnungspflicht
nach bestem Wissen und Gewissen gerne nach. Wir weisen darauf hin, dass wir
trotz grolBtmaoglicher Sorgfalt nicht ausschlielSen kénnen, dass durch z.B. :
»f

Kreuzkontaminationen auch Spuren anderer allergener Stoffe in unseren Speisen
vorhanden sein kénnen.




«

’-'

b

»

Kalte Getranke

Cola 234 | Cola Zero 23447 | Cola Light 234:67| 0,3L
Fanta #7| Sprite *7 0,5L
Apfelschorle * | Mangoschorle 24 | 0,3L

aracujaschorle 24 Q51

Gerolsteiner Wasser Glas 0,3L
(mit oder ohne Kohlensdéure) Flasche 0,75L
Schweppes Ginger Ale 24 0,3L
Bitter Lemon ** 0,5L

ildberry 24

Tee & Kaffee

riner Tee | Jasmin Tee

ausgemachter gemischter frischer Tee
. | Ingweer, Minze, Limette und Honig

Friichtige Bliitentee

2,90€
4,90€

2,90€
4,90€

2,50€
6,00€

2,90€
4,90€

3,50€
3,50€

4,50€

| Tee aus Jujube, Gojibeeren, Chrysanthemen, Orangen und Honig

Café ¢

Espresso ¢

Cappuccino "¢
‘Latte Macchiato "¢

Café G7 | Vietnamesicher Instant- Kaffee

Traditionelle viethamesischer Cafe ¢ -
Empfehlung des Hauses -

| Viet sischer Filterkaffee mit Kondensmilch

Ny

2,50€
2,50€
2,90€
3,50€
2,90€

4,50€
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Kalte Getranke

CHANH DA ?

Limette, Minze und Rohrzucker

MANGO MARACUJA ICE TEA 23

Jasmintee, Mangosirup, Maracujasaft, Chia-Samen

LYCHEE ICE TEA 23

Jasmintee, Lycheesirup, Chia-Samen

PEACH ICE TEA 234

Jasmintee, Pfirsichsirup, Chia-Samen

GINGER LEMONADE 23¢

Ingwer, Limette, Minze und Ginger Beer (alkoholfrei)

WATERMELON CHILL %3

Wassermelonesirup, Minze, Gurke, Limetten, Soda

emachte Cocktails

IPANEMA (alkoholfrei) %34

Maracujasaft, Rohrzucker, Ginger Ale, Minze

APEROL SPRITZ #32

Prosecco, Aperol, Orange, Minze und Soda

HUGO 242

Prosecco, Holunderbliiten, Soda und Minze

LILLET WILDBERRY 234

Lillet, Prosecco, Russian Wildberry

MOIJITO 234

Limette, Minze, Rohrzucker, weiBer Rum

PINK MOJITO 234

Limette, Himmbeer, Minze, Rohrzucker, weiBer Rum

5,90€

5,90€

5,90€

5,90€

6,20€

6,20€

6,50€

6,50€

6,50€

6,50€

6,50€

6,50€




. 0,3L
BITBURGER PILS "° vom Fass 0,5L

BITBURGER "° 0,0% - alkoholfrei - 0,33L
RADLER #71° 0,33L
BENEDIKTINER '° Weissbier 0,5L
BENEDIKTINER '°© Wejssbier - alkoholfrei - 0,58
TIGER BEER "°Flasche 0,33L
0,2L
Sauvignon Blanc "' | trocken 5,90€
Grauburgunder " | trocken 6,30€
0,2L
Rosé "' | trocken 5,90€
0,2L
Primotivo "' | trocken 6,30€

SCHNAPS
Reiswein | vietnamesischer Vodka 2cl
Jagermeister 20
Johny Walker 2|

Jack Daniels =

N

2,20€
4,50€
2,90€
2,90€
4,90€
4,90€
3,90€

Fl. 0,75L
21,00€

23,00€

Fl. 0,75L
21,00€

Fl. 0,75L
23,00€

3,60€
3,60€
3,60€
3,60€









